LE CHAMOIS — CARTE SOIR / MENU CENA (FR | IT)

Apéritifs

Ricard/Pastis/Casanis 2 cl 4,00 € « Kir savoyard 5,20 € « Kir au
Pétillant de Savoie 8,20 € « Kir Royal 13,00 € « FlQte de
Champagne 11,00 € « Americano maison 11,00 € « Spritz
savoyard 11,00 €

Biéres du Chamois (33 cl) — 7,00 €

Chamois d’Or (blonde) « Chamois d’Argent (blanche) « Chamois
de Bronze (ambrée)

Boissons & jus

Coca-Cola, Coca-Cola zero 33 cl 4,50 € « Fanta orange 33 cl 4,50
€ « Orangina 25 cl 4,50 € « Schweppes/agrume 25 cl 4,50 € «
Perrier 33 cl 4,50 € « Jus Pago (ACE inclus) 4,50 € « Red Bull
7,00 €

Digestifs

Poire Williams/Cognac/Armagnac/Calvados/Grand
Marnier/Cointreau/Bailey’s/Malibu/Amaretto 8,50 € « Get 27/31 (6
cl) 8,50 € « Vodka/Tequila/Gin/Rhum 8,50 € « Vieille eau-de-vie
10,00 € « Rhum supérieur 11,00 € * Suppl. soft 2,00 €

Digestifs de Savoie

Café du guide (Génépi) 6,50 € « Génépi traditionnel 8,80 € « Mont
Corbier 8,30 € « Chartreuse verte 10,00 € « Vieille eau-de-vie de
Savoie 11,00 €

Whiskies

Whisky 7,80 € « Jack Daniel's 9,00 € « Bourbon 9,00 € « J.B. 9,00
€ « Aberlour 10,00 €  Chivas 12 ans 12,00 €

Bieres spéciales (bouteille)

Tourtel Twist 6,00 € « Desperados Virgin 6,00 € « Desperados
7,00 € « Chouffe 7,00 € » Duvel 7,00 € « Blanche de Bruxelles
7,00 € » Kwack Pauwel 7,00 € « Licorne Black 7,00 € « Pelforth
brune 7,00 € « Rince Cochon 7,00 € « Cuvée des Trolls 7,50 €
Delirium Red 7,50 € « Bush Péche Mel 7,50 € « Vedett IPA 7,50 €
» Chimay 7,50 € « Trappe Witte 8,00 € « Queue de Charrue 8,00 €
 La Nonne triple bio 8,50 € « Paix Dieu 8,50 € « Karmeliet Tripel
8,50 € » Bush Ambrée 8,50 €

Biéres pression

Kronenbourg 4,00/8,00 € « Monaco/Panaché 4,20/8,40 € »
Grimbergen blanche/blonde 5,20/10,40 € « Carlsberg 5,40/10,80
€ « Grimbergen fruits rouges 5,40/10,80 € ¢ Picon biere
5,20/10,40 € « Suppl. sirop 1,00 €

Cocktails

Avec alcool: Pina Colada* 9,50 € « 69 (Sixty-Nine) 9,50 € « Sex on
the Beach 9,50 € — *Allergénes: protéines de lait.

Sans alcool: Caribbean Sun 9,00 € « Paradise Dream 9,00 € «
Rhums arrangés: Vanille « Passion

Vins au verre

Saint-Emilion rouge 8,00 € « Cotes-du-Rhéne rouge 5,50 € «
Mondeuse rouge 5,50 € ¢ Cétes de Provence rosé 6,00 € ¢
Roussette de Savoie blanc 6,00 €

Entrées

Frolla au Beaufort + salade verte 19,00 € « Soupe du moment
16,00 € « Escargots gratinés de Fontcouverte (12) 19,00 € »
Planche (charcuteries & fromages) 22,00 €

Aperitivi

Ricard/Pastis/Casanis 2 cl 4,00 € « Kir savoiardo 5,20 € « Kir con
Pétillant di Savoia 8,20 € « Kir Royal 13,00 € « Fllte di
Champagne 11,00 € « Americano maison 11,00 € « Spritz
savoiardo 11,00 €

Birre del Chamois (33 cl) — 7,00 €

Chamois d’Or (bionda) « Chamois d’Argent (blanche) « Chamois
de Bronze (ambrata)

Bibite e succhi

Coca-Cola, Coca-Cola zero 33 cl 4,50 € « Fanta arancia 33 cl
4,50 € « Orangina 25 cl 4,50 € « Schweppes/agrumi 25 cl 4,50 € ¢
Perrier 33 cl 4,50 € ¢ Succhi Pago (ACE incluso) 4,50 € « Red Bull
7,00 €

Digestivi

Pera Williams/Cognac/Armagnac/Calvados/Grand
Marnier/Cointreau/Bailey’s/Malibu/Amaretto 8,50 € « Get 27/31 (6
cl) 8,50 € « Vodka/Tequila/Gin/Rum 8,50 € « Vecchia grappa
10,00 € « Rum superiore 11,00 € « Suppl. bibita 2,00 €

Digestivi della Savoia

Caffe della guida (Génépi) 6,50 € « Génépi tradizionale 8,80 € «
Mont Corbier 8,30 € « Chartreuse verde 10,00 € « Vecchia grappa
di Savoia 11,00 €

Whisky

Whisky 7,80 € « Jack Daniel's 9,00 € « Bourbon 9,00 € « J.B. 9,00
€ « Aberlour 10,00 € « Chivas 12 anni 12,00 €

Birre speciali (bottiglia)

Tourtel Twist 6,00 € « Desperados Virgin 6,00 € « Desperados
7,00 € » Chouffe 7,00 € » Duvel 7,00 € « Blanche de Bruxelles
7,00 € » Kwack Pauwel 7,00 € « Licorne Black 7,00 € « Pelforth
brune 7,00 € « Rince Cochon 7,00 € « Cuvée des Trolls 7,50 €
Delirium Red 7,50 € « Bush Péche Mel 7,50 € « Vedett IPA 7,50 €
» Chimay 7,50 € « Trappe Witte 8,00 € « Queue de Charrue 8,00 €
« La Nonne triple bio 8,50 € « Paix Dieu 8,50 € « Karmeliet Tripel
8,50 € » Bush Ambrée 8,50 €

Birre alla spina

Kronenbourg 4,00/8,00 € « Monaco/Panaché 4,20/8,40 € »
Grimbergen blanche/blonde 5,20/10,40 € « Carlsberg 5,40/10,80
€ » Grimbergen frutti rossi 5,40/10,80 € ¢ Picon biére 5,20/10,40 €
 Suppl. sciroppo 1,00 €

Cocktall

Con alcol: Pina Colada* 9,50 € « 69 (Sixty-Nine) 9,50 € « Sex on
the Beach 9,50 € — *Allergeni: proteine del latte.

Senza alcol: Caribbean Sun 9,00 € « Paradise Dream 9,00 € «
Rum aromatizzati: Vaniglia « Passion

Vini al calice

Saint-Emilion rosso 8,00 € « Cotes-du-Rhéne rosso 5,50 € »
Mondeuse rosso 5,50 € « Cotes de Provence rosato 6,00 € ¢
Roussette de Savoie bianco 6,00 €

Antipasti

Frolla al Beaufort + insalata verde 19,00 € « Zuppa del momento
16,00 € « Lumache gratinate di Fontcouverte (12) 19,00 € «
Tagliere (salumi e formaggi) 22,00 €



Salades

Savoyarde 20,00 € » Alpage 21,00 € « Scandinave 22,00 € »
Biquette 22,00 €

Pates & wok

Linguine bolognaise ou Reblochon 20,00 € « Linguine aux
morilles 25,00 € « Wok végétarien 20,00 € « Wok Saint-Jacques &
écrevisses 26,00 € « Risotto morilles & Beaufort 27,00 €

Poissons

Pavé de saumon en papillote, beurre blanc citron ... 32,00 € ¢
Poisson du jour selon arrivée

Viandes

Entrecéte Black Angus au sel ~250 g 34,00 € « Céte de boeuf
~450 g 36,00 € « Tartare au couteau ~250 g + frites 25,00 € »
Pieds de porc confits 25,00 € « Magret entier aux airelles ou au
miel de Savoie 29,00 € « Sauces: poivre/Reblochon +3,00 € »
morilles +5,00 €

Burgers

Le Chamois 24,00 € « Le Poulet Tenders 24,00 € « Le Fish 24,00
€ » Maxi Chamois 29,00 €

Fondues (min. 2, prix p.p.)

Savoyarde a I’Apremont (Comté & Beaufort) 25,00 € « Chamois
32,00 € « Bourguignonne (3 sauces) 32,00 € ¢« Supréme
(Champagne & morilles) 32,00 € « Truffe 35,00 € « Suppl.
charcuterie 12,00 € « Suppl. viande 14,00 €

Tartiflettes & spécialités

Tartiflette du Chamois 23,00 € « Tarti Chévre 25,00 € « Sapin
chaud 27,00 € « Raclette traditionnelle a la meule* 32,00 €
Pierre chaude gourmande* 34,00 € « Chapeau tartare* 34,00 € ¢
*Min. 2, prix p.p.

Menus

Menu savoyard 38,00 €: Entrée (assiette montagnarde ou salade
paysanne) ¢ Plat (tartiflette ou fondue savoyarde min.2) ¢« Dessert
(créme brdlée ou 3 boules) — Changement dessert +4 €

Menu campagnard 49,00 €: Kir savoyard ¢ Entrée (6 escargots /
planche / Biquette) « Plat (Fondue Supréme min.2 / Saumon en
papillote / Cotelettes d’agneau) * Dessert a la carte

Menu « p'tiot savoyard » 13,00 €: Steak de boeuf ou Linguine
bolognaise ou Pizza Bambino « Dessert du moment « Max 10 ans

Pizzas

Sélection compléete avec Bufala et Truffe. Variations/suppléments
ingrédient 3,00/6,00 €. Mozzarella fior di latte, produits frais.

Desserts & glaces

Glaces 2 boules 5,50 € « 3 boules 8,00 € « Coupe Chamois 10,00
€ « Poire Belle-Héléne 10,00 € « Chocolat Liégeois 10,00 €
Dame Blanche 10,00 € « Colonel 10,00 € « Coupe alcool (2
boules + 2 cl) 10,00 € « Suppl. chantilly 2,00 €

Patisserie: Panna cotta fruits rouges 10,00 € « Mousse chocolat
10,00 € « Creme br(lée 10,00 € « Tarte Tatin 10,00 € ¢ Tiramisu
10,00 € « Café gourmand 11,00 € « Café gourmand au génépi
13,00 €

Eaux & cave

Eau plate/gazeuse 1 L 6,50 € /50 cl 4,50 € « Cave: Savoie AOP
et autres. Prix selon carte.

Insalate

Savoiarda 20,00 € « Alpage 21,00 €  Scandinava 22,00 €
Biquette 22,00 €

Paste e wok

Linguine bolognese o Reblochon 20,00 € « Linguine alle spugnole
25,00 € » Wok vegetariano 20,00 € « Wok di capesante e gamberi
di fiume 26,00 € « Risotto alle spugnole e Beaufort 27,00 €

Pesci

Trancio di salmone in cartoccio, burro bianco al limone ... 32,00 €
* Pesce del giorno secondo mercato

Carni

Entrecéte Black Angus al sale ~250 g 34,00 € ¢ Costata di manzo
~450 g 36,00 € « Tartare al coltello ~250 g + patatine 25,00 € «
Zampetti di maiale confit 25,00 € « Petto d’anatra intero ai mirtilli
rossi o miele di Savoia 29,00 € « Salse: pepe/Reblochon +3,00 €
spugnole +5,00 €

Burger

Le Chamois 24,00 € « Il Pollo Tenders 24,00 € ¢ |l Fish 24,00 € «
Maxi Chamois 29,00 €

Fondute (min. 2, prezzo p.p.)

Savoiarda all’Apremont (Comté & Beaufort) 25,00 € ¢ Del
Chamois 32,00 € « Bourguignonne (3 salse) 32,00 € » Supréme
(Champagne & spugnole) 32,00 € « Tartufo 35,00 € « Suppl.
salumi 12,00 € « Suppl. carne 14,00 €

Tartiflette & specialita

Tartiflette del Chamois 23,00 € « Tarti Chévre 25,00 € * Sapin
chaud 27,00 € « Raclette tradizionale alla meule* 32,00 € ¢ Pietra
calda gourmand* 34,00 € « Cappello tartare* 34,00 € « *Min. 2,
prezzo p.p.

Menu fissi

Menu savoiardo 38,00 €: Antipasto (piatto montanaro o insalata
contadina) ¢ Piatto (tartiflette o fonduta savoiarda min.2) ¢« Dessert
(creme brdlée o 3 palline) — Cambio dessert +4 €

Menu campagnard 49,00 €: Kir savoiardo * Antipasto (6 lumache
/ tagliere / Biquette) « Piatto (Fonduta Supréme min.2 / Salmone
in cartoccio / Costolette d’agnello) « Dessert dalla carta

Menu « Il p'tiot savoiard » 13,00 €: Steak di manzo o Linguine alla

bolognese o Pizza Bambino « Pasticceria del momento « Max 10
anni

Pizze

Selezione completa con Bufala e Tartufo. Variazioni/supplementi
3,00/6,00 €. Mozzarella fior di latte, prodotti freschi.

Dessert & gelati

Gelati 2 palline 5,50 € + 3 palline 8,00 € « Coppa Chamois 10,00 €
« Pera Belle-Héléne 10,00 € « Liégeois al cioccolato 10,00 €
Dama Bianca 10,00 € « Colonel 10,00 € » Coppa alcolica (2
palline + 2 cl) 10,00 € « Suppl. panna 2,00 €

Pasticceria: Panna cotta ai frutti rossi 10,00 € « Mousse al
cioccolato 10,00 € « Creme briilée 10,00 € « Tarte Tatin 10,00 €
Tiramisu 10,00 € « Caffé gourmand 11,00 € « Caffé gourmand al
génépi 13,00 €

Acque & cantina

Acqua naturale/frizzante 1 L 6,50 €/ 50 cl 4,50 € « Cantina:
Savoia DOP e altre. Prezzi come da carta.



